gollys

SPATZLE-AUFLAUF MIT SONNTAGSKRAKAUER

Angaben fiir 2 Personen

Ein schneller Ofen-Klassiker: cremige Spatzle mit Sonntagskrakauer, Gemuse und viel Kase
uberbacken.

Lutaten von golly's

3 Sonntagskrakauer

Weitere Zutaten

e 250 ml Sahne

* 500 g Spatzle (Kuhlregal)

¢ 200 g TK Erbsen & M6hren

e 300 ml passierte Tomaten

» Salz, Pfeffer, Paprika, Oregano, Knoblauchpulver
* 150 g geriebener Kase

Lubereitung

Backofen auf 180 °C vorheizen.

Spatzle in eine groBe Auflaufform geben.

Erbsen & Mohren darlber verteilen.

Sonntagskrakauer in Scheiben schneiden & dazugeben.
. Sahne und passierte Tomaten dartber giel3en.

. Gewurze dazugeben, alles gut vermengen.

. Kase darauf verteilen und fur 30 Minuten backen lassen.
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Spatzle-Auflauf mit Sonntagskrakauer

https://www.gollys.de/spaetzle-auflauf-mit-sonntagskrakauer/



https://www.gollys.de/produkt/sonntagskrakauer/

