gollys

NUDEL-KRAKAUER-PFANNE

Lutaten

* Ol, Salz, Pfeffer, Oregano
Zwiebeln

Pilze

e Knoblauch

e Pasta

e Tomate

e Bruhe

e Sahne

* Ser-Krolewski-Kase
e Petersilie

e Schlesiche Wurst

LZUBEREITUNG

Als erstes Ol in der Pfanne erhitzen

Zwiebeln in kleine Wrfel schneiden - in die Pfanne geben
Pilze in Scheiben schneiden

Alles 2 Minuten anbraten

Schlesische in Scheiben schneiden und in die Pfanne legen
Knoblauch hacken und dazu geben

Tomaten klein wurfeln und mit der Pasta dazu geben

Mit der Sahne und Bruhe aufgieBen

Mit Salz, Pfeffer und Oregano wurzen

Umruhren und leicht kdcheln lassen
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Nudel-Krakauer-Pfanne

https://www.gollys.de/nudel-krakauer-pfanne/



https://www.gollys.de/produkt/schlesische/

gollys

11. Dann den leckeren Ser-Krolewski-Kase daruber streuen
12. Petersilie fein hacken und servieren

Nudel-Krakauer-Pfanne

https://www.gollys.de/nudel-krakauer-pfanne/




